
Norte
Visitando las Cinco Villas

9 visitas

Camino del Moncayo
Desde Fuendejalón hasta el Moncayo

10 visitas

Oeste
En busca del Monasterio de Piedra

8 visitas

Sur
Campo de Cariñena y Daroca

5 visitas

Sudeste
De Zaragoza al Campo de Belchite

5 visitas

Este
Hacia el mar de Caspe

9 visitas

Información y reservas:

ALAGÓN 
Plaza de San Antonio, 2 
976 611 814 
turismoalagon@hotmail.com

ALMONACID DE LA CUBA 
Calle Extramuros 
684 271 669 
turismo@aytoalmonaciddelacuba.es 

ANENTO 
Plaza del Pilón, 1 
687 079 938 
ofanento@comarcadedaroca.com 

ATECA 
Calle Areal Bajo 
686 716 008 
turismo@aytoateca.es 

BELCHITE 
Calle Becú, 2 
976 830 771 / 646 262 921 
turismo@belchite.es 

BIOTA 
Palacio del Vizconde de Biota 
603 663 487 
turismo@biota.es 

BORJA 
Plaza España, 1 
976 852 947 
turismo@borja.es 

BREA DE ARAGÓN 
C/ Oriente, 18 
976 824 141 / 626 345 203 
inforturismo@comarcadelaranda.com 

CALATAYUD 
Plaza España, 1 
976 886 322 
oficinaturismo@calatayud.es 

CALCENA 
C. I. Naturaleza. Carretera Purujosa, 18 
626 345 207 

CARIÑENA 
Avenida Ribó Lahoz, 2 
976 620 897 
turismo@carinena.es 

CASPE 
Calle Zaragoza 
976 636 533 
turismo@caspe.es 

DAROCA 
Calle Mayor, 44 
976 800 129 
ofdaroca@comarcadedaroca.com 

EJEA DE LOS CABALLEROS 
Paseo del Muro, 2 
976 664 100 
turismoejea@aytoejea.es

FUENDETODOS 
Calle Zuloaga, 3 
976 143 830 
goya@dpz.es 

GALLOCANTA 
Carretera Gallocanta-Berrueco 
976 803 069 
ofgallocanta@comarcadedaroca.com 

GOTOR 
Calle Convento, 70 
626 345 204 
inforturismo@comarcadelaranda.com 

FAYÓN 
Plaza Mayor s/n 
976 635 959 
turismo@fayon.es 

ILLUECA 
Plaza de Peñíscola s/n 
626 345 202 / 976 820 270 
inforturismo@comarcadelaranda.com 

JARABA 
Plaza Afán de Rivera, 3 
976 872 823 
turismo@jaraba.com 

JARQUE 
C. I. Guayén. Calle Mayor, 1 
626 345 206 / 976 820 270 
inforturismo@comarcadelaranda.com 

LA ALMUNIA DE DOÑA GODINA 
Avenida María Auxiliadora, 2 
976 811 880 

LOS FAYOS 
Calle Costanilla s/n 
976 644 151 / 689 463 749 

LUESIA 
Carretera de Ejea s/n 
976 673 492 

MEQUINENZA 
Avenida María Quintana, 3 
974 464 136 
turismo@mequinensa.com 

MESONES DE ISUELA 
Calle Castillo 
976 820 270 / 626 345 205 
inforturismo@comarcadelaranda.com 

MONASTERIO DE VERUELA 
Paseo de Veruela 
976 649 025 
monasteriodeveruela@dpz.es 

MONASTERIO DE PIEDRA 
Nuévalos 
976 870 700 
monasteriopiedra.com

MONASTERIO DE RUEDA 
Carretera Sástago a Escatrón, km 9,5 
976 355 119 
turismodearagón@aragon.es 

NAVARDÚN Y BAL D’ONSELLA 
Torreón de Navardún, km 9 
948 439 507 

NUÉVALOS 
Torreón de Nuévalos 
976 870 727 
nuevalos@dpz.es 

OSEJA 
Calle Mayor s/n 
976 820 270 / 626 345 208 
inforturismo@comarcadelaranda.com 

SÁDABA 
Calle General Carlos de Castro 
699 425 834 
turismosadaba@gmail.com 

SOS DEL REY CATÓLICO 
Plaza de la Hispanidad s/n 
948 888 524 / 695 280 545 
turismo@sosdelreycatolico.com 

TARAZONA 
Plaza de San Francisco, 1 
976 199 076 / 976 640 074 
turismo@tarazona.es 

TAUSTE 
Cuesta de la Cámara, 12 
722 535 259 
turismo@tauste.es 

UNCASTILLO 
Frente Iglesia de San Martín 
976 679 061 
uncastillo.sanmartin@gmail.com 

OFICINA DE TURISMO DEL 
GOBIERNO DE ARAGÓN Y 
PROVINCIA DE ZARAGOZA 
Plaza España, 1 
976 796 398 / 976 282 181 (ext.2) 
turismodearagón@aragon.es 

OFICINAS DE TURISMO EN 
ZARAGOZA CIUDAD

Plaza Nuestra Sra. Del Pilar 
976 201 200

Torreón de la Zuda 
976 201 200

Estación Delicias 
976 201 200

Aeropuerto 
976 780 982

Norte.  Visitando las Cinco Villas

1  ·  El Corral Del Tío Nicasio 
Visita al obrador y la bodega o visita a viñedos centenarios

2  ·  Apícola Cinco Villas 
Visita a colmenas y obrador, aula de abejas o museo/tienda 

3  ·  Nueces Ramón Puyod 
Visita de campo en temporada de floración de nogales y 
en temporada de fruto.

4  ·  Museo Aquagraria 

5 ·  Quesería de Biota 
Visita a la quesería y degustación

6  ·  Panadería Julio y Yolanda 
Visita al obrador y degustación

7  ·  Molino Ecotambo

8  ·  Las Cardelinas 
Visita de campo por los huertos en Pinsoro

9  ·  Centro de Interpretación de las setas y Museo 
Micológico de Isuerre 
    Visita al museo micológico

Camino del Moncayo.  Desde Fuendejalón hasta el Moncayo

1  ·  Bodegas Ruberte 
Visita a la bodega y degustación

2  ·  Restaurante Rodi 
Visita a la bodega con degustación 

3 ·  Bodegas Aragonesas 
Visita al espacio Terroir-Garnacha

4  ·  Conservas Lorés 
Visita al obrador de conservas y explicación del proceso 

5  ·  Oliambel 
Visita a la almazara, cata y visita a olivos centenarios 

6  ·  Diamante Negro del Moncayo 
Visita a los campos y muestra de recolección mediante  
perro trufero con almuerzo trufero 

7  ·  Museo del Vino DOP Campo de Borja 
Visita al museo

8  ·  Panadería sin gluten El Trasmozero 
Talleres de pan y repostería

9  ·  Aceite Agustín Fornós 
Visita a las instalaciones, con cata de su AOVE

10  ·  Centro micologíco San Martín de Moncayo 
Visita y actividades en el centro micológico

Oeste.  En busca del Monasterio de Piedra

1  ·  Jalón Nature 
Visita al campo, instalaciones y degustación 

2  ·  Foresta Algairén 
Actividades en el campo en torno a la trufa y el monte 

3  ·  Turmeon Vermut de Bodegas Jaime 

4  ·  Quesos Galindo Andrés 
Visita a la granja y degustación

5  ·  Ajos de Arándiga 
Visita al campo de ajos y exposición sobre  
la selección y triaje de los mismos

6  ·  Cooperativa del Niño Jesús 
Visita a la coop. enfocada a poner en valor y hacer labor 
pedagógica del momento productivo

7  ·  Cárnicas Gónzalez Romero 
Visita al obrador y cata de embutidos o taller de 
elaboración

8  ·  Museo del vino DOP Calatayud 
Visita al museo

 > Oficinas de turismo y otros contactos

Información y reservas:

Sur.  Campo de Cariñena y Daroca

1  ·  Museo del vino DOP Cariñena

2  ·  Bodegas Tierra de Cubas (BSV) 
Visita y diferentes actividades en la bodega Tierra de Cubas

3  ·  Venta Las Cañadas 
Visita personalizada a granja avícola

4  ·  Museo de la pastelería Manuel Segura 
Museo dedicado a la pastelería y cerería

5  ·  Hidromieles artesanas Rasmia

Sudeste.  De Zaragoza al Campo de Belchite

1  ·  Avícola Torre Jirauta 

2  ·  Melada huerta saludable 
Visita al obrador de elaboración de conservas

3  ·  Almazara Molino Alfonso 
Visita guiada de la almazara y los olivos más cata de 
iniciación

4  ·  Quesos artesanos de Letux

5  ·  Ecolécera

6  ·  Bodegas Tempore

Este.  Hacia el mar de Caspe

1  ·  Olivaria 

2 ·  Finca La Corona 

3 ·  Carniceria Lapeña

4 ·  La mar de sabor

5 ·  Cierzo Brewing

6 ·  De Molina Artesanía alimentaria 
Visita a la fábrica, taller de elaboración y degustación 

7 ·  Jalea de Luz 
Visitas guiadas y talleres apícolas

8 ·  Ecomonegros 
Visita al obrador y visita de campo

D E S C U B R E  E N  6  R U T A S  
L A  P R O V I N C I A  D E  Z A R A G O Z A

ZGZ Norte 
Visitando las Cinco Villas

Camino del Moncayo 
Desde Fuendejalón hasta el Moncayo

ZGZ Oeste 
En busca del Monasterio de Piedra

ZGZ Sur 
Campo de Cariñena y Daroca

ZGZ y Sudeste 
De Zaragoza al Campo de Belchite

ZGZ Este 
Hacia el mar de Caspe

Información y reservas:
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  El Corral del Tío Nicasio  (Castejón de Valdejasa) 
Visita 1: obrador de escabechados / bodega de vinos.  
Incluye la visita al obrador y la bodega, cata de productos de Tío Nicasio. Incluye cuatro 
tapas y tres copas de vino. Los sábados, de 11 a 12.30 y de 19 a 20.30 h. Los domingos, de 
11 a 12.30 h.   
Visita 2: viñedos centenarios / obrador de escabechados / bodega de vinos.  Incluye la 
visita a sus viñedos centenarios. Visita al obrador y la bodega, cata de productos de Tío 
Nicasio. Incluye cuatro tapas y tres copas de vino. Los sábados, de 10 a 13 y de 18 a 21 h. 
Los domingos, de 10 a 13 h.  
Pl. Vieja, 45. Castejón de Valdejasa. 
976686541

  Apícola Cinco Villas  (Ejea de los Caballeros) 
Visita guiada de hora y media de duración en la que se describe cómo son las colmenas, 
el proceso de extracción de la miel y otros productos, además de conocer, en el Aula de 
las abejas, las características de las mismas. La visita al museo, que expone material 
apícola antiguo, es gratuita y junto al mismo se ubica la tienda con multitud de producto 
relacionado con las abejas. Las visitas deben concertarse por teléfono. Días de la visita: 
Todo el año. De 10 a 13 y de 17.30 a 20 h. Coste de la visita: 5€. Grupo mínimo de quince 
personas; menos, asumiendo el precio total. Buen acceso discapacitados. 
Pº Bañera, s/n. Ejea de los Caballeros (a 72,7 km de Zaragoza). 
652092394  (Reservas. Información de otras actividades como catas de miel o  
los talleres de velas)

  Nueces Ramón Puyod  (Ejea de los Caballeros) 
Visita de campo en temporada de floración de nogales 
y en temporada de fruto. La visita permite apreciar 
y poner en valor la forma de producción de este 
singular fruto seco. Finalmente, y hasta fin de 
existencias se ofrecerá una degustación de nueces, 
en el propio lugar de producción, así como una 
charla con los productores. Las visitas deben ser 
como mínimo de 10 personas. Venta directa de 
nueces hasta agotar existencias. Se ofrecen visitas 
de grupo concertadas con anterioridad. Coste de la 
visita: 6 € (niños gratis) 
Ejea de los Caballeros. 
629302225

  Museo Aquagraria  (Ejea de los Caballeros) 
Para mostrar el vínculo entre Ejea de los Caballeros y el agua, se ha 
dividido su recorrido en 3 partes, la primera ‘El poder del agua’, la segunda 
‘Ejea de los Caballeros, ausencia y presencia de agua’ y la tercera ‘De la tradición a la 
mecanización agrícola’ con una colección de maquinaria agrícola antigua, única en 
España. Días de la visita: De abril a octubre; de martes a sábado, de 10 a 13 y de 16 a  
19 h; domingo, de 10 a 13 h. Resto del año, fin de semana; sábado, de 10. a 13 y de 16 a 
19 h; domingo, de 10 a 13 h. Entre semana, previa cita. Coste de la visita: 2€. Gratis hasta 
12 años. Precio especial 1€ para centros educativos, desempleados, discapacitados y 
jubilados. Visita guiada: suplemento de 1 €. 
Ciudad del Agua, 50600 Ejea de los Caballeros. 
619233878

  Quesería de Biota  (Biota) 
La visita permite apreciar y poner en valor el bienestar animal de sus ovejas de leche, la 
sala de ordeño, aproximación al proceso de la elaboración del queso y yogur y finalmente 
una degustación de los productos en el propio lugar de producción con una charla con 
los ganaderos y queseros. Días de la visita: Viernes, sábado y domingo. Coste de la visita: 
3 €. Características visita: Mínimo de 6 personas. También según demanda y época de 
producción, se admiten visitas escolares. 12 euros/adulto y 5 euros/niño, que incluye 
degustación. Tienda propia. 
Fernando el Católico, 37. Biota. 
675638638

  Panadería Julio y Yolanda  (Sádaba) 
Sus elaboraciones más representativas son la repostería tortas de manteca, torta 
de Rodilla, Doblericos, galletas rizadas, Doblero de aceite o cuajo, torta macerada, 
mantecados, magdalenas, etc. 
Barrio Verde Bajo, 30. Sádaba. 
976675088

  Molino Ecotambo  (Sádaba) 
Proyecto familiar, que parte de la experiencia de la profesión que durante años han 

ejercido los Tambo en Sádaba, la agricultura.  Especializados en cultivos 
ecológicos, Ecotambo cultiva, selecciona y produce harina de 

trigo y espelta. Ofrece una visita guiada al molino, con la 
explicación del proceso de producción, las variedades que 

utilizamos, la metodología agroecológica, etc. Coste 
de la visita: 5€. Grupos de al menos cinco personas, 

previa reserva. Los productos se pueden adquirir tras 
la visita. 
Xinto, 1. Sádaba. 
645251986

  Las Cardelinas  (Pinsoro) 
Visita de campo que pretende visibilizar la 

estacionalidad de la producción agrícola. Tras el paseo 
y exposición se podrá degustar y adquirir productos del 

propio agricultor. Características: 15 euros, visita con regalo 
de cesta de fruta o verdura de temporada.  

Plaza Nueva, 17. Pinsoro. 
690369925

  Centro de Interpretación de las setas y Museo Micológico de Isuerre  (Isuerre) 
Recorrido didáctico por el mundo de las setas y sala de proyecciones con un audiovisual 
sobre el tema. Apto para todo tipo de público, con especial énfasis en el infantil. Además 
de contar con un entorno óptimo para la actividad micológica, todos los pueblos del valle 
presumen de cascos urbanos y edificios interesantes. Se puede visitar todo el año, previa 
cita. Visita gratuita. 
Dirección: Dama, 1. Isuerre 
696383430

  Museo del vino DOP Cariñena  (Cariñena) 
El Museo del vino de la DOP Cariñena se ubica en la denominada Casa de la Viña y el 
Vino. En la visita podrás ver una muestra de los pueblos de Cariñena, material histórico 
recopilado, actividades destinadas a la promoción de los vinos de Cariñena. Los 
antiguos trujales de la bodega han sido rehabilitados para que las diferentes empresas 
vitivinícolas de la denominación puedan albergar en ellos sus propias colecciones 
de botellas. Todo el año, de martes a domingo. De martes a jueves, de 10 a 13 horas; 
viernes, de 16 a 18 horas; sábados, de 11 a 14 y de 16 a 18 horas; domingos y festivos, 
de 11 a 14 horas. Coste de la visita: 2€. Menores de 10 años, gratis. Grupos de más de 
diez personas, 1,50 euros. Posibilidad de visitas de grupos. Buen acceso discapacitados. 
Camino de la Platera, 7. Cariñena. 
976 793 031

  Bodegas Tierra de Cubas  (Arándiga) 
Nuestra bodega pertenece al Grupo Bodegas San Valero, Tierra de Cubas se encuentra 
en un château dedicado a la elaboración de cavas y vinos de autor. Entre semana: 
visita guiada + cata maridada de 2 vinos y 2 tapas. 8 € / persona. Fines de semana 
y festivos: cava de bienvenida + visita guiada + cata de 3 vinos y 3 tapas. 10 € /pax. 
Visita temática «Goya y el vino»: a través de la figura y las obras de Goya se realiza una 
visita por la bodega para descubrir como el pintor aragonés más ilustre representó en 
muchos de sus cuadros la vendimia y el consumo de vino, tras la visita se disfruta de 
unas «tapas Goyescas». 15 € / pax Todas las visitas comienzan a las 12h, recomendando 
llegar con 10-15 minutos de adelanto, pero si es posible, podemos adaptarnos a las 
necesidades del grupo. Días de la visita: De lunes a domingo.  
Calle Arrabal,19. Arándiga. 
976 818 097

  Venta Las Cañadas  (Villarreal de Huerva) 
Se trata de una empresa familiar con experiencia de más de 50 años dedicada 
a la agricultura y avicultura. Granja exclusivamente de huevos camperos. Se 
encuentra localizada en Mainar, en el Aragón interior más despoblado. Se 
producen en torno a 90.000 huevos diarios. Las 100.000 gallinas de la 
granja son alimentadas con ingredientes del entorno, a base de cereales 
y leguminosas de zonas cultivadas en campos cercanos y propiedad de 
Venta las cañadas.  
Se ofrece acerar al consumidor a la granja para generar vínculos 
basados en la transparencia y las emociones vividas en la visita. 
Visita a la granja – En el caso de escuelas, regalo bolsa con huevos 
y merchandising. – Posibilidad de almuerzo de huevos fritos in situ 
y regalo bolsa con huevos Las visitas se personalizarán en función 
del tipo de turistas. El modelo será diferente en función del perfil del 
visitante, estudiantes, consumidores o viajeros de fin de semana Las 
visitas deben ser como mínimo de 10 personas, previa reserva. Coste de 
la visita: 15 €. Características visita: Visita con degustación 15 € por persona 
Visita de escuelas más obsequio 8 euros/persona Posibilidad de visitas de 
grupo. Tienda propia donde comprar productos. 
Arrabal, 22. Villarreal de Huerva. 
682 830 711

  Museo de la pastelería Manuel Segura  (Daroca) 
El museo se fundó en el año 2002 con motivo del 125 aniversario de Pastelerías Manuel 
Segura, con seis generaciones trabajando desde 1874. Muestra los distintos útiles y 
herramientas que se han utilizado en la casa desde su fundación. Nos trasladamos 
un siglo hacia atrás, cuando no había refrigeración, ni acero inoxidable, ni muchas 
de las máquinas que hoy casi todos tenemos en casa. El museo se distribuye en la 
primera planta donde el cacao es el principal protagonista. La segunda está dedicada 
a la elaboración de caramelos y turrones. En la tercera planta las máquinas, hornos y 
básculas que se utilizaban en la época. Mención especial merece el rincón de la Cerería, 
que muestra cómo se extrae la miel, cómo se separa de la cera y el proceso de la 
elaboración de las velas. De lunes a domingo, de 16:30 a 18:30. Coste de la visita: 3 €. 
Santa Lucía, 28. Daroca. 
685 976 367

  Hidromieles artesanas Rasmia  (Lechón) 
Ubicados en el municipio de Lechón, esta pequeña empresa familiar cuenta con una 
larga experiencia en el campo de la apicultura y trabaja con colmenas propias, además 
de practicar la trashumancia. A partir de una diversidad de mieles, elaboran diferentes 
tipos de hidromiel a las que, en algunas ocasiones, añaden frutas o especias para crear 
nuevos sabores. Un hidromiel con sello de Artesanía Alimentaria de Aragón, producido 
en un entorno rural y elaborada a partir de mieles recogidas de la más pura naturaleza.  
Explicación sencilla sobre cómo se realiza el hidromiel. Actividad gratuita. – Taller 
explicativo. En él se puede aprender cómo es una colmena por dentro, el manejo, las 
partes de la misma, cómo trabajan las abejas y los productos que en ellas se pueden 

obtener. Su precio es de 5 euros por 
persona. – Catas y explicaciones 

de todo el proceso de 
elaboración del 

hidromiel. 5 euros por 
persona. Para ello 

es recomendable 
concertar la cita 
con un día o dos 
de anterioridad, 
ya que por su 
trabajo es fácil 

que estén fuera, 
en los colmenares, 

o asistiendo a 
ferias para vender sus 

productos. 
Camino Romanos s/n. Lechón. 

628 873 893

  Bodegas Ruberte  (Magallón) 
Dedican su tiempo a la elaboración de vino, licores y cava de forma artesanal. Cuentan 
con una larga trayectoria y un gran valor patrimonal. Puedes visitar las bodegas y conocer 
todo el proceso de elaboración de sus productos, hacer una ruta por las tradicionales 
cavas subterráneas, pasear entre barricas y comprender los secretos de este vino. Finaliza 
la visita con una espléndida cata en la sala de degustaciones de la bodega. 
C/ Arrialdes s/n. Magallón. 
976 858 106

  Restaurante Rodi  (Fuendejalón) 
Bodega hecha a mano que ha pasado de generación en 
generación y que se utilizó durante muchos años para 
elaborar vino cosechero joven. La visita permite 
descubrir los secretos de la cueva. Menú de la 
cocina de la garnacha y visita a la bodega: 25 € 
(puede realizarse en horario de comidas o cenas, 
Grupo máx. 10 personas). Visita a la bodega con 
degustación: 15 €/persona, a las 19 h. Grupo máx. 
de 10 personas. 
Ctra. Magallón–La Almunia, km 32,39. Fuendejalón. 
976 862 039

  Bodegas Aragonesas  (Fuendejalón) 
Experiencia de visitar el espacio Terroir-Garnacha que 
consta de una visita guiada por las instalaciones y una 
degustación de tres vinos. Duración: 1,5 horas. Horario: de lunes a 
domingo a las 11 y a las 17 h. Precio: 10 € por persona. Necesaria reserva 
previa y sujeta a la formación de un grupo mínimo de 6 visitantes. Reservas solo por 
WhatsApp (650 376 519 ) o a través del correo enoturismo@bodegasaragonesas.com 
Carretera de Magallón a la Almunia, S/N. Fuendejalón.

  Conservas Lorés  (Bureta) 
Es una fábrica de conservas artesanales, de carácter familiar, fundada en 1965. 
Elaboran espárrago de Navarra, pimientos del piquillo, alcachofas, setas, legumbres 
y otras verduras como borraja, cardo, puerro, habitas, etc. Es posible visitar el obrador 
gratuitamente con previa reserva. Desde la tienda se explica el proceso de elaboración de 
las conservas, siempre de forma manual. 
Goya, 8. Bureta (a 62,8 km de Zaragoza). 
976 852 477

  Oliambel  (Bulbuente) 
La empresa lleva cuatro generaciones poniendo en valor el aceite de la zona del Moncayo 
a través de su elaboración y comercialización. Visita guiada por las instalaciones y cata de 
tres aceites por parte de un miembro del Panel Oficial de Cata de Aragón. Obsequio de 
un pequeño regalo. La actividad consiste en un recorrido circular visitando viejos olivos 
centenarios con paradas para explicar la idiosincrasia de estas joyas naturales. Por 8 € 
y duración aproximada de hora y media. Paquete completo: visita a la almazara, cata y 
visita a olivos centenarios: Por 22 € (tres horas). La visitas preferentemente se hacen por 
la mañana y bajo demanda de grupo mínimo de 8 personas. 
Ctra. Nacional 122, km 70,1. Bulbuente. 
976 852 121

  Diamante Negro del Moncayo  (Vera del Moncayo) 
Empresa que recolecta trufa negra tanto de forma silvestre como en plantaciones 
propias con perros truferos. Las visitas se realizan, en temporada, en horario de mañana; 
posteriormente tiene lugar un almuerzo trufero en el restaurante Molino de Berola. 
Siempre con reserva previa. El precio de la actividad es de 40 €, 70 € o 100 € por persona, 
dependiendo de si elegimos almuerzo, menú trufado o menú degustación trufado. 
Vera del Moncayo. 
691 023 232

  Museo del vino DOP Campo de Borja  (Vera de Moncayo) 
Dentro del Monasterio de Veruela, este museo ofrece una visita 

que comienza en la Sala de las bodegas, donde se encuentra la 
información referente a las entidades amparadas por la DOP 

Campo de Borja. Una presentación proyectada de las Tierras 
del Moncayo en la sala Auditorio y se completa con la sala de 
catas, donde se ofrecen cursos. La visita concluye en el Taller 
de los sentidos, en el que los colores, aroma y texturas del 
vino son los protagonistas. Días de la visita: Del 1 de abril 
al 30 de septiembre, todos los días; de 10.30 a 20 h. Del 1 
de octubre al 31 de marzo; de 10.30 a 18 h. Cierra los lunes 

(excepto festivos), 25 de diciembre y 1 de enero. Coste de la 
visita: 1.80 € 

Monasterio de Santa María de Veruela, 50592 Vera de Moncayo. 
976 198 825

  Panadería sin gluten El Trasmozero  (Trasmoz) 
Talleres de repostería con producto local de temporada. Bajo demanda de 

unas 10 personas. 10 € adulto / 5 € niño. Los sábados o domingos. Talleres de pan sin 
gluten. Bajo demanda de seis personas. 30 €. Los sábados o domingos. Charlas con cata 
de pan. Con reserva previa. Grupos de al menos diez personas, reservando con antelación 
mínima de una semana. 1,50 €/persona. Sábados y domingos. Charlas sobre niños y 
celiaquía, alergias alimentarias, ecología y alimentación, etc. Bajo demanda. 
San Miguel, 16, Pta 1. Trasmoz. 
618 907 466

  Aceite Agustín Fornós  (Trasmoz) 
Productor y envasador de aceite de oliva virgen extra, elaborados a partir de olivos 
milenarios, con diferentes premios internacionales (entre los que se encuentran entre los 
mejores del mundo) te ofrece visitar sus instalaciones con cata de su aceite de oliva virgen 
extra. Previa reserva, preferentemente sábados y domingos. Coste de la visita: 5 €, incluye 
cata y entrega de una botella de aceite de 250 ml. 
Molino Agustín Fornós, Monasterio de Veruela, 7. Trasmoz. 
609 631 286

  Centro micológico San Martín del Moncayo  (San Martín de la Virgen del Moncayo) 
La Asociación Micológica San Martín del Moncayo celebra en otoño y en primavera, sus 
Jornadas Micológicas en las que puedes visitar el edificio donde se sitúa la asociación. 
En él orientan al público a cerca de todo tipo de setas que hay en el entorno, contiene 
una biblioteca con libros y una gran exposición con las diferentes especies del Moncayo. 
Realizan habitualmente salidas al monte, charlas, talleres, menús micológicos o 
degustaciones. Gratuita. Posibilidad de visitas de grupos. Buen acceso discapacitados. 
Santa Catalina, s/n. San Martín de la Virgen del Moncayo . 
976 192 166

  Avícola Torre Jirauta  (Peñaflor de Gállego) 
Se trata de una empresa familiar con muchos años de experiencia dedicada a la 
avicultura de puesta ecológica, productores exclusivamente de huevos 100 % 
ecológicos y certificados. Las aves conviven en amplios espacios naturales disfrutando 
en libertad de una calidad de vida excepcional y de una alimentación siempre sana 
y equilibrada a base de pastos frescos y cereales cultivados sin abonos químicos, 
herbicidas o pesticidas. Se ofrece acerar al consumidor al conocimiento de una 
forma de producir huevos con gallinas en libertad y con prácticas certificadas como 
producción ecológica para generar vínculos basados en 
la transparencia y las emociones vividas en 
la visita. Las visitas se personalizan 
en función del tipo de visitantes. 
El modelo será diferente 
en función del perfil del 
visitante, estudiantes, 
consumidores o viajeros 
de fin de semana. 
Las visitas deben 
ser como mínimo 
de diez personas. 
Características visita: 
Visita gratuita. Las 
visitas deben ser 
como mínimo de 
diez personas. Tienda 
propia en Peñaflor y 
venta directa en la Muestra 
agroecológica de Zaragoza.. 
Camino Plan de En medio, s/n. 
Peñaflor de Gállego. 
685 161 339

  Melada huerta saludable  (Movera) 
Su origen está en la Granja Virgen de las Nieves, 40 años dedicada a la producción de 
leche en Zaragoza capital, negocio familiar que han querido resurgir, pero desde otra 
vertiente, la horticultura ecológica. Actualmente Melada es una unidad de producción 
hortícola ubicada en la tradicional huerta de Movera. 
Dispone de una unidad de conservas artesanales con materia prima de producción 
propia o de agricultores de proximidad, que usan estas instalaciones para generar 
producto transformado que permita alargar la vida útil de la producción estacional. 
Es posible visitar el obrador en el que explican el proceso de elaboración de las 
conservas, siempre de forma manual -selección, lavado, escaldado, pelado, llenado, 
etiquetado-. La visita incluye una degustación, con adquisición de producto en el 
propio lugar de elaboración y directamente del productor. Visita de huerta y de fruta. 
Habitualmente organiza talleres para adultos y niños. 
Camino la Cenia, 201-D. Movera. 
649 623 717

  Almazara Molino Alfonso  (Belchite) 
Fundada en 1907, Molino Alfonso lleva más de cien años produciendo aceite de oliva 
procedente de olivos centenarios en la comarca de Campo de Belchite. Producen, 
envasan y comercializan el Aceite de Oliva Virgen Extra con Denominación de Origen 
Protegida Bajo Aragón. La propuesta oleoturística de Molino Alfonso consta de tres 
partes. La primera es una visita guiada a sus instalaciones, donde se explica todo 
el proceso de elaboración del aceite de oliva. En la segunda se pisa tierra visitando 
los olivos centenarios de Belchite para conocer las formas de trabajar y cómo es la 
recolección. Por último, llega la degustación con un taller de iniciación a la cata en 
el que podrán descubrir sabores, aromas, defectos y cualidades de las diferentes 

variedades de aceite. Días de la visita: De lunes a sábado. Coste de la visita: 3 € 
Ctra. Cariñena, s/n. Belchite. 

976 830 055

  Quesos artesanos de Letux  (Letux) 
Esta quesería nació en 2004 con el principal objetivo de 

convertirse en una salida laboral en el medio rural. A día de 
hoy, continúan trabajando en este municipio de la comarca 
del Campo de Belchite elaborando productos caracterizados 
por ser totalmente naturales y artesanales. Sus quesos, de 
cabra y oveja, proceden de leche de ganaderías extensivas 
y no estabuladas. La visita podrás catar quesos y degustar 
sus elaboraciones El precio de la actividad es de 10 euros 
por persona y es necesario consultar con la quesería el 

número mínimo de participantes. 
Hípica, 2. Letux (a 58,8 km de Zaragoza). 

680 218 977

  Ecolécera  (Lécera) 
Ecolécera es una empresa familiar que nace en el año 2002. 

Sus socios llevan desde 1995 cultivando de forma ecológica sus 
explotaciones basándose en una utilización óptima de los recursos naturales, 

sin utilizar productos químicos u organismos modificados genéticamente. 
Enmarcado dentro del proyecto Gastroturismo Campo de Belchite, que engloba 
también la oferta de Molino Alfonso y Bodegas Tempore, Ecolécera se centra en 
mostrar las características de la agricultura ecológica, con charlas de introducción a la 
agricultura ecológica, así como talleres sensoriales de vinos. Ofrecen visitas especiales 
para escolares y para asistentes a congresos y ferias. Visita previa reserva. Gratuita. 
Posibilidad de visitas de grupo. 
Alta, 44. Lécera. 
976 835 037

  Bodegas Tempore  (Lécera) 
Ofrecen las experiencias enoturísticas: Cata en pareja (Duración 1 hora. Grupo mínimo 
2 personas. 12 €/persona), Visita guiada a la bodega (Duración 1,5 horas. Grupo 
mínimo 6 personas. 12 €/persona) y Curso de iniciación a la cata de vinos (Duración 
1,5 a 2 horas.  Grupo de 6 a 15 personas. 20 €/persona) 
Carretera Zaragoza-Montalbán, s/n. Lécera. 
976 835 040

  Jalón Nature  (Lumpiaque) 
Nace en Lumpiaque, una familia con larga tradición en la producción de fruta que dio un 
giro a la filosofía de la explotación frutícola generando un modelo de producción ecológica 
certificada. Previa reserva, es posible visitar el campo, las instalaciones, recorrer los 
frutales, conocer las prácticas agrícolas, así como sus personas responsables. Se ofrecerán 
diferentes visitas a lo largo del año coincidiendo con diferentes momentos estacionales. 
Gratuita o 5 euros con producto. Posibilidad de visitas de grupo. Tienda propia. 
C/ Aragón, nave. Lumpiaque. 
699 664 211

  Foresta Algairén  (Cariñena / Encinacorba) 
Empresa familiar que lleva trabajando en el medio rural muchas generaciones en el 
sector agrícola y el ganadero. Especializados en la truficultura. Trabajan en la educación 
en el medio natural y la difusión sobre la trufa. Las actividades de la visita se centran en 
torno a la trufa y el monte. Se ofrecen desde la más sencilla y tranquila -charla, cata y 
maridaje-, hasta la salida al campo para cazar trufas, complementado por un almuerzo 
o una más sustanciosa comida degustación. En esta actividad truficultora, se realiza 
una cata de diferentes aceites y productos trufados y explican las posibilidades de 
esta técnica. Desde 22 a 34,50 euros. Precios especiales para empresas, niños y grupos 
mayores. Se pueden adquirir sus productos truferos en todas las experiencias 
Cariñena / Encinacorba. 
699 436 177

  Turmeon Vermut de Bodegas Jaime  (Morata de Jalón) 
Bodegas Jaime abrió sus puertas en 1846 en la localidad de Morata de Jalón. Su gama 
de vermuts le han permitido posicionarse en el panorama internacional de vermuts 
premium. Visita la bodega y cata de vermuts. A lo largo de la visita se puede conocer 
la historia de la bodega y el proceso de elaboración de estos vermuts tan diferentes. 
Duración de una hora aproximadamente. Coste de la visita: 0 €. 
Estación, 3. Morata de Jalón. 
976 605 138

  Quesos Galindo Andrés  (Arándiga) 
Empresa familiar con gran pasión, un 
trato exquisito a sus animales en 
pastos naturales y un paraje único. 
Todo ello hace que su queso con 
leche cruda de oveja tenga un 
gran carácter y expresión. 
Esta actividad consta de dos 
partes: la visita a las ovejas en 
la granja o en el campo para 
descubrir el oficio ganadero 
y la posterior degustación 
de los quesos de leche cruda 
elaborados en su quesería. Coste 
de la visita: 5 €. Reserva previa. 
Grupos max. diez personas. Tienda 
física donde adquirir sus quesos.  
Calle Arrabal, 19. Arándiga. 
976 818 097

  Ajos de Arándiga  (Arándiga) 
Emilio y Gema Garza son dos hermanos agricultores del municipio de Arándiga, 
producen y venden con su marca, Ajo de Arándiga. Se cultivan ajos finos (rojo) y 
tempranos (morados), tal y como hacían sus antepasados. Este producto es cosechado, 
trabajado, seleccionado y triado manualmente uno a uno. varios tipos de visita que 
tienen que ver con el momento de recolección, selección y trenzado, tareas que cuentan 
con prácticas agrícolas y comerciales poco conocidas para los visitantes de Arándiga. – 
Visita al campo de ajos en tiempos de recolección. Se completará con una exposición 
sobre la selección y triaje de los mismos (junio) – Visita y taller de trenzado de ajos 
en temporada de verano. Visita al campo 10 euros/adulto (Se incluye una bolsa de 
producto). Niños gratis. Taller de trenzado, 10 euros (Se incluye una bolsa de producto). 
Carretera Morata-Calcena. Arándiga. 
606 521 006

  Cooperativa del Niño Jesús  (Aniñón) 
Se trata de un complejo y completo modelo de cooperativismo sostenible que 
agrupa diferentes eslabones de la cadena agroalimentaria, tales como la producción, 
transformación y la comercialización. Se plantea una visita al mes, en fines de semana, 
enfocada a poner en valor y hacer labor pedagógica del momento productivo. En 
función del potencial de la visita y la actividad de la cooperativa se ofrece. Visita de 
almendros en flor: Grupo de 10 personas. Degustación de vinos Visita de Primavera: 
(Meses marzo, abril y mayo) paseo por los cerezos y melocotoneros en flor para conocer 
la historia de la fruticultura de montaña en Aniñón. Degustación de vinos Visita de 
verano (junio, julio, agosto y septiembre): paseo por los árboles con fruto. Cata de vinos 
y melocotón. Cata de vinos y cerezas Visita de otoño: Octubre, Paseo por viñas. Cata de 
vinos Visita de otoño: Noviembre. Paseo por la recogida de almendra. Cata de vino y 
almendras. Visita de diciembre: Aceite y olivos. Cata de vino y degustación del primer 
aceite. Días de la visita: Una visita al mes, en fines de semana, Coste de la visita: 15 € 
Las Tablas, s/n. Aniñón. 
682 830 711

  Cárnicas González Romero  (Ariza) 
En la cuarta generación de elaborados cárnicos, fundada en 1928, siguen 

manteniendo los procesos de producción de elaborados frescos y curados. Dos 
visitas: una para conocer sus instalaciones y procesos de elaboración (5 €/

persona). Segunda para que, además, hacer un embutido personalizado, 
que se curará en el secadero y se enviará, cuando estén en su punto 

óptimo de curación, al domicilio (15 €/persona). Sábados por la 
mañana. Previa reserva. 4 personas min./8 max.  
Plaza Hortal, 21. Ariza. 
976 845 082

  Museo del vino DOP Calatayud  (Nuévalos) 
En el museo puedes visitar las tres salas: el vino como ciencia, el vino 

y la cultura y el vino y la calidad, además de la zona de agricultura y 
sala de prensado de la uva. Días de la visita: todos los días del año, de 

10 a 18h. Coste de la visita: 16 €. Incluido en la entrada al parque natural, 
16 €. Niños entre 4 y 11 años, 11 €; mayores de 65 años, 11 €. Posibilidad de 

visitas de grupos. Buen acceso discapacitados, salvo la parte final. 
Monasterio de Piedra. Afueras s/n. Nuévalos. 

976 884 260

  Olivaria  (Zaragoza) 
Esta finca ofrece rutas a la carta que permiten disfrutar de la naturaleza vinculada al 
olivo y la gastronomía. El proyecto oleoturístico cuenta con cuatro rutas diferentes. Se 
puede personalizar el formato de la ruta y adaptarlo a las necesidades de los grupos. 
Ruta 45: Visita + cata. 15 € adulto y 10 € niños de 6 a 12 años; menores de 6 años 
gratis. Ruta TOP: Visita + cata. 20 € adulto y 10 € niños de 6 a 12 años; menores de 6 
años gratis. Ruta VIP. A acordar dependiendo del formato. Ruta Olivaria 100 %: Visita 
+ cata + restaurante. 50 euros adulto y 25 euros niños. Cata de aceites: Precio por 
persona 15 euros adulto y 10 euros niños.  
Paseo del Canal Imperial, km. 96. Zaragoza. 
976 500 864

  Finca La Corona  (Fuentes de Ebro) 
La Corona nace a mediados de los 90, de la mano de la tercera generación de la 
familia Berdusán, Jesús Berdusán y, la incorporación también de su hermano, Rafael 
Berdusán. Ubicados en Fuentes de Ebro, la familia Berdusán faena sus campos, 
selecciona el producto y distribuye a sus consumidores. Ofrece Cebolla Fuentes de 
Ebro de calidad Denominación de Origen Protegida. 
Paseo del justicia, 14. Fuentes de Ebro. 
629 435 654

  Carniceria Lapeña  
(Fuentes de Ebro) 
Productos elaborados de forma 
artesanal, manteniendo las 
costumbres aragonesas. 
Destaca la longaniza en 
sus elaboraciones frescas, 
también realiza elaborados 
cocidos donde destaca la 
morcilla. Vende carnes frescas 
como Ternasco de Aragón o 
precocinados como croquetas 
y empanadas entre otros muchos 
productos. 
C. Morería, 8. Fuentes de Ebro. 
696 918 439

  La mar de sabor  (Caspe) 
En La Mar de Sabor centramos nuestra producción fundamentalmente en el Tomate 
Seco de Caspe, un producto que promociona nuestro territorio, lo rural, lo cercano y 
que aporta a la cocina el valor tradicional del medio en el que nació, el campo. La Mar 
de Tomate recoge distintos formatos en los que podemos encontrar el tomate: o bien 
deshidratado o seco o bien en polvo.  
C/ La Perca 5, buzón 39. Caspe. 
722 834 012

  Cierzo Brewing  (Caspe) 
Cierzo Brewing Co. es la cerveza artesana de Zaragoza. Cerveza sin sucedáneos, noble 
y con alma. Nuestra forma de entender esta bebida milenaria, que solo es perfecta 
cuando se elabora con pasión, respetando cada receta, sus tiempos y sus ingredientes.  
Polígono Industrial El Castillo, Calle F, 11, A. Caspe. 
657339732

  De Molina Artesanía alimentaria  (Caspe) 
Tres tipos de visitas en función de los interesados. Visita a la fábrica, explicando el 
proceso de elaboración de encurtidos y conservas, que puede complementarse con 
una cata-degustación y un taller de elaboración, por ejemplo, de encurtidos o patés. 
También es posible la visita a su finca de olivos, cercana a Caspe. Características visita: 
Previa cita. Tanto individuales, como en grupo. Varios formatos: Solo visitas con una 
duración aproximada de 1.30 a 2 h., por 2 € por persona. Visita y cata-degustación de 
productos De Molina por 5 € por persona. Visita y taller de elaboración de productos 
De Molina por 15 € por persona. 
Alcañiz, 15. Caspe (a 109,1 km de Zaragoza). 
976 630 608 y 660 034 891

  Jalea de Luz  (Monegrillo) 
Realizan visitas guiadas para el conocimiento de los extraordinarios valores 

culturales y paisajísticos de la estepa de Monegros, territorio poseedor 
de uno de los ecosistemas más peculiares y ricos de Europa. Ofrecen 

talleres apícolas, dando a conocer la importancia de la abeja en la 
vida del planeta, los tesoros que produce y sus beneficios Ofrecen 
visitas de al menos media jornada, relacionadas con Monegrillo y 
la miel, Talleres de apicultura Naturaleza Viva. Gestionan también 
las visitas al Centro de Interpretación Estepas de Monegros y 
Apicultura tradicional monegrina. Días de la visita: De lunes a 
sábado de 9.45 a 14 horas. Características visita: adultos 21 euros 

+IVA; menores 18 años, 16 euros +IVA. Botecito de miel gratuito 
de 80 gramos para menores de 12 años. Domingos, sobrecargo de 3 

euros por persona. 
Camino de la Balsa Buena., s/n. Monegrillo. 

976 634 606

  Ecomonegros  (Leciñena) 
Realizan talleres de pan y de repostería, visitas a sus instalaciones y también al 
campo, y celebran degustaciones, a menudo, con otros productores. Las visitas 
son bajo demanda. El precio es 5 euros por persona, a cambio de un producto. 
Para los talleres, hay una lista de espera a la que avisan cuando ofertan un taller. 
Normalmente, estos talleres, se realizan en fin de semana en su obrador o en la 
zaragozana tienda de la calle san Lorenzo. También hacen talleres en la Muestra 
agroecológica y en las instalaciones del organismo que lo precise. Días de la visita: 
Sábados y domingos a las 10 h. Posibilidad de visitas de grupo. 
Almendro, 17. Leciñena (a 34,1 km de Zaragoza). 
622 828 813

Norte.  Visitando las Cinco Villas

Sur.  Campo de Cariñena y Daroca

Camino del Moncayo.  Desde Fuendejalón hasta el Moncayo

Sudeste.  De Zaragoza al Campo de Belchite

Oeste.  En busca del Monasterio de Piedra

Este.  Hacia el mar de Caspe


